
AL PONTE / delicious & delight caf é
コラボレーションイベント　

2019年９月7日（土）
　　１２時より　（受付開始１１時３０分）

　　　６，０００円　ワンドリンク付き（別途消費税）

イタリアでは割合ポピュラーに食べられている「無花果」
そういえば田舎の庭の隅になっていた記憶が・・・

秋が旬の「無花果」の美味しさの秘密を
理学博士と野菜ソムリエとシェフの三人が紐解いていきます

前菜からデザートまで、もちろんトークも”無花果”
でお楽しみいただきます

なお、ご予約はお電話にてお願いいたします
御予約・お問い合わせ

０３　－　３６６６　－　４４９９
リストランテ　　アル　ポンテ



AL PONTE / delicious & delight caf é
コラボレーションイベント　

～　MENU　～

ＩＮＩＺＩＯ

イチジクとリコッタチーズに生ハム
イチジク葉のソース添えて

ＡＮＴＩＰＡＳＴＯ

白身魚の燻製とイチジクのサラダ
イチジクの葉で包んだ数種類のキノコのオーブン焼き

イチジクのフリット

ＰＲＩＭＯ　ＰＩＡＴＴＯ

パッパルデッレパスタ（幅広麺）鴨とイチジクのラグーソース

ＳＥＣＯＮＤＯ　ＰＩＡＴＴＯ
イチジクを詰めた豚ロース肉のロースト

ＤＯＬＣＥ

２種類の”TORTA
ドライイチジクとクルミのケーキ
フレッシュイチジクのタルト

ＣＡＦＦＥ

「　野菜がおいしくなる秘密　」第　17　回


